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Las Rozas, tierras de olivos, de tradicion y familia, donde la unicn de las generaciones y la cultura de lo
milenario hacen perseverar momentos para el recuerdo.

En Restaurante Las Rozas vivird una experiencia gastronémica que combina tradicion y
contemporaneidad en un ambiente cdlido, familiar y cuidadosamente disefiado para el disfrute. Cada
rincon refleja la esencia de la tierra, mientras que en la mesa se despliega una cocina que honra los
sabores auténticos de nuestra tierra, reinterpretados con creatividad y delicadeza.

Nuestro equipo culinario selecciona ingredientes frescos y de temporada para elaborar platos que
ponen en valor los productos de siempre con un enfoque actual y equilibrado.

En Las Rozas, cada comida se convierte en un momento especial: un espacio donde el ritmo se detiene,
el paladar descubre matices nuevos y el servicio cercano invita a sentirse como en casa. Un lugar
pensado para quienes buscan no solo comer, sino vivir la cocina en su expresion mds plena y auténtica.

Escanea el cddigo QR y descubre nuestra carta digital, platos fuera de carta, web y redes sociales.
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Entrantes frescos que nsplian placer
¥

Jamon ibérico, pan tostado y tomate............cccoooeveeeee. 22,00 €
Queso curado €N MANTECA..........ovooooocceeeeeeeesesscceeeersesee 1700 €
Carpaccio de cecina, Foie y parmesano............cc...... 1700 €
Tosta de anguila y panceta

ahumada (1 unidad)................. 6,00 €
Milhoja de foie, queso de cabra e higos...........ccccvvren... 18,00 €
Rusa de langostinos con mahonesa de

gambas y 1angostino en tempura..........cccccvveeeesccreee 16,00 €

Carpaccio de gamba blanca, alioliy

?W delicias calientes doradbs

a 180 en ACOTE
¥

Flamenquin casero XXL de jamdny queso..................... 15,00 €

Langostinos fritos en panko y
salsa japonesa (8 unidades).........ccccccvvvreecccvvvverrssscrinee 16,00 €

Gyozas de papada ibérica

y boletus (8 unidades).. 16,00 €

Falso rissoto de puntalete, boletus

VIGGMTRde patom. sl e 1700 €
Alcachofa confitada, salsa de boletus
y huevo poché (3 unidades).................ccvvvvevvvvvvneeeeeneessssssss 18,00 €

TR 05+ o e e e e et 16,00 €
Ensalada de burrata, ajoblanco

Y ANCROGS....oooceeveevveeesessssssss s sssssssssss s ssisssssssss s sies 1500 €
Ensalada de perdiz en escabeche..........ooviiiiiiiiiin. 16,00 €
Steak tartar de solomillo,

huevo de codorniz y pan brioche..............ooooocivcrrrrrne. 18,00 €
Croquetas caseras de

rabo de toro (8 unidades). ..16,00 €
Cachopo casero de serrano y gouda.................oooccceieee 2200€
Torrezno de careta de cochinillo..............oooveciicrrerrne. 15,00 €
Pajaritos de RUEIa.............coooorvveeeeececccisrinee s ssiisssnes 15,00 €
Meloso de manitas de cerdo y callos.............ocoovcrivvere. 18,00 €
Puerro a la brasa, bechamel y romesco.........cccccccccovvn 16,00 €
Pan bao de carrillera a la BBQ

y mahonesa de trufa (2 unidades)..........cccooveerrcvvvversreses 15,00 €
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Tartar de atdn rojo y alga wakame...........ccccoccccerrrrrnne. 19,00 €

Sashimi de attin, mahonesa de sésamo
y aguacate.... . . . ; : 19,00 €

Atun a la brasa, crema de cebolla tostada
y ralladura de corazén... . . e Fsgenns 2100 €

Fescados frescos que caentan
¥

Puntillita de calamar y huevo trufado............ccoce..... 18,00 €
Calamar a la brasa, fideos chinos

y toques orientales..... 24,00 €
Pulpo a la brasa, cremoso

de patata y wakame.... 2200 €
Rape con refrito de ajos y salsa romesco...................... 2500 €

Chipirones con salsa de gambas
y patatas paja......... . . ok 20,00 €

Cocochas de bacalao a la brasa y pil-pil..........ccccc...... 22,00 €

Corvina en taco con risotto
de langostinos. 2100 €

Canes seleccionadas quee
Wm /&Sqé el /b/a/m@z 506@46/

Presa ibérica laminada con salsa DV.........cccccccccevvvvveee 21,00 €
Solomillo de cerdo a la brasa

y salsa de ibéricos...... : . . . 19,00 €
Costilla de Angus horneada a baja

temperatura con salsa de bourbon.......cooooi. 24,00 €
Conejo a la brasa (172 unidad)...........coooeeeeieverrerssssierrnns 1700 €
Contramuslos de pollo a las ascuas........cccccccoeoeererrrrreee. 1500 €

Entrecot de vaca nacional (350 g)......cccccoceececcviccccrrrrnnee

Chuletén de vaca nacional (750 g)

Codillo asado en dos cocciones

con salsa demi-glace.. . ) . . 2200 €
Royal de cabrito sobre parmentier..........oococovccvvrn. 24,00 €
Hamburguesa de vaca en pan brioche..............cccccccc.. 12,00 €
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Escalope de pollo con patatas fritas : ; . : : . ..10,00 €
Macarrones a la bolofiesa......... . : . . . . ..10,00 €
Macarrones a la carbonara... reesseresessmmiessmssesssassssrasessensssnsssesssesorsnes Mo coreiesosesasesereseseens 10,00 €
HUEVOS CON PAtAtas fIiLaS..........oovveeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeesss s 900 €
Croquetas de puchero (8 unidades)..... . 14,00 €

Copa de helado (3 unidades) . . . . . : . 700 €
CHEESECAKE LS ROZAS........ooocoooceeeveereesmeeess e ssssssessssssssssssssssssssssssssssss st sisssssssssss st 700 €
Tarta de la abuela... . . . . . . : . : 700 €
Esponjosa torrija de brioche......... . . . . 700€
Natillas... ) ) . . . . ; - . B Wy, T 700 €
Arroz con leche. . . : . . ; . : ! LN 700 €
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D.O. RIBERA DEL DUERO

ARCUM Roble 2023 (Vino de la casa) ... 17,00 €
MEUIOR ROBIE....oov e sesssssenssssene 18,00 €
FINCA RESALSO 2000€
PREVIUS AUOr 2021.....coviveireresseessvenssernssieessnees 20,00 €
ARCUM Crianza 2019........ 21,00 €
EMILIO MORO .32,00€
NEPTIS EXPRESION Autor 2017.......coceee 34,00 €
PICARO DELAGUILA...... ..36,00 €
PAGO CARRAOVEJAS.. . . S 53,00 €
AALTO..... 5500 €
OTRAS DENOMINACIONES
EMVALAOI(Bierzo) s e e 20,00 €
REGAJAL (Madrid) 20,00 €
HABLA DEL SILENCIO (Extremadura).........cccccooccccerees 24,00 €

D.0. RIOJA

HACIENDA LOPEZ DE HARO

(Vino de la Casa)...... 218,00 €
RAMON BILBAO (Crianza) ..2200€
MARQUES DE MURRIETA. 40,00 €
PREDICADOR 40,00 €

BLANCOS Y ESPUMOSOS

AUMAY(Frizzanteldel[ai@asa) st e 16,00 €
MELIOR (Verdejo de la Casa) 18,00 €
BARBAZUL CHARDONNAY (Cadiz).......coocccrrerrrrerrnen 21,00 €
RUCHEL GODELLO (Albarifio)......... 22,00 €
PACO VY LOLA (Albarifio)...... 2300 €
FOLLADOR PROSECCO........ 2400 €




